
Sleep.Eat. Drink.

Banquetingmap 2020



Koffie/ontvangst

Kopje koffie/thee met:
Mini-petit fours 	 €	 3,50
Assortiment muffins/brownies 	 €	 4,50
Assortiment gebak 	 €	 3,50
Petit four (evt. meerprijs met uw eigen logo/opschrift) 	 €	 3,25
Assortiment koffiebroodjes en chocoladecroissants	 €	 5,50

Uw koffie/ontvangst is eventueel uit te breiden met:
Assortiment frisdranken 	 €	 2,20
Mineraalwater	 €	 2,20
Diverse verse vruchtensappen 	 €	 3,50
Muntthee	 €	 2,00

Dranken

Koffie/thee 	 €	 2,25
Frisdranken	 €	 2,20
Bier	 €	 2,20
Glas huiswijn	 €	 3,75
Glas Prosecco	 €	 4,00
Likeuren 	 €	 4,50
Port/Sherry/Vermouth	 €	 3,75 
Jenevers	 €	 3,00
Buitenlands gedistilleerd	 €	 4,50
Gin tonic	 €	 5,50
Mojito	 €	 5,50

Arrangement drank/hAPJES

Nootjes op tafel, Mogelijk ontvangst met Prosecco (€ 2,50 extra), Hollands assortiment 
dranken (bier, fris, wijn en binnenlands gedestilleerd) en 2 rondes bittergarnituur 

                                                                                 € 24,00 p.p. voor 3 uur 
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Broodjeslunch in buffetvorm

Assortiment luxe belegde mini-broodjes wit/bruin belegd met:
Jonge/oude kaas, achterham, salami	 €	 2,00
Gerookte zalm, makreel	 €	 2,75
Pulled pork/chicken	 €	 3,00
Geitenkaas met honing & walnoten	 €	 2,75

Assortiment luxe belegde zachte broodjes (bruin/wit)

Jonge/oude kaas, achterham, salami	 €	 2,50
Gerookte zalm, makreel	 €	 3,50
Carpaccio, vitello tonato, mozzarella/tomaat, coppa di Parma	 €	 4,25
Pulled pork/chicken	 €	 4,25
Geitenkaas met honing & walnoten	 €	 3,50

Meerprijs assortiment harde broodjes pistolet, ciabatta & glutenvrij	 €	 1,00
*Alle broodjes gegarneerd met sla, tomaat en komkommer

Hartige snack

Assortiment vingersandwiches: Ham/komkommer; gerookte zalm/roomkaas	 €	 1,50
kaas/mosterdboter
Ambachtelijk saucijzenbroodje	 €	 2,50
Crostini	 €	 1,75
BittergaRnituur	 €	 0,80
Kaascroissant	 €	 2,50
Ham/kaas-croissant	 €	 2,75
Bouche (bladerdeeghapje) met beenham en oude kaas	 €	 3,00
Broodje kalfskroket	 €	 3,25
Kipsaté (1 stokje) met atjar en stokbrood	 €	 3,50
Kopje soep naar keuze	 €	 4,50
Zakje frites	 €	 3,00
Mini stamppot	 €	 3,00

Fruit & SMOOTHIES

Handfruit	 €	 0,75
Smoothie 	 €	 3,50
Verse fruitsalade	 €	 3,00

King’s Inn Banquetingmap 2017  |  2



Lunchbuffet à € 21,50
Luxe belegde broodjes (uitgaande van 2,5 broodjes p.p.)

Assortiment zachte/harde broodjes belegd met:
Jonge/oude kaas, Achterham, Salami, Gerookte zalm

Garnering: Sla, komkommer en tomaat, cress

Soep: Huisgemaakte mosterdsoep met bosui Of Huisgemaakte tomatensoep

Hartige snack: Broodje kroket of saucijzenbroodje 

Handfruit

Lunchdranken (uitgaande van 2 consUMPTIES p.p.): Koffie/thee, Melk/Karnemelk,  
Verse jus d’orange

Alle bovenstaande GERECHten kunnen voor meerprijs worden vervangen door luxere  
ingrediënten. Indien u dit wenst, stellen wij graag een specifieke lunchsuggestie voor u op.
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Lunchsuggestie 2-gangen à € 19,50

Kopje soep naar keuze

Huisgemaakte mosterdsoep met gerookte kipfilet

Huisgemaakte uiensoep met geroosterde crostini met gegratineerde kaas

Huisgemaakte bospaddenstoelensoep met truffelkruidenroom

Hoofdgerecht

Gerookte zalm geserveerd met frisse salade en Vlaamse FRiet  

of

Lunch-hamburger. een stoere bol met huisgemaakte hamburger
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Voor bij de borrel

Tafelhapjes/Smaakmakers

Assortiment luxe nootjes en HARTIGe koekjes	 €	 1,00 
Gemarineerde olijven	 €	 4,50
Oude Beemster met Dijon mosterd	 €	 4,50
Verse tortillachips, cheddar, gehakt, guacAmole, salsadip	 €	 5,50
Boerenbrood, tapenade, aïoli	 €	 5,50
Spiesjes van Mozzarella, tomaat, basilicum (6 stuks)	 €	 5,50
Yakitori spiesjes	 €	 3,50
Gamba’s in knoflookolie gebakken met zwarte olijven (10 stuks)	 €	 8,50
oude Beemster met ossenworst, leverworst, huisgemaakte droge worst en zoet-zuur	 €	 8,50

Plankje ‘King’s’	 €	 8,50

knoflookcrostini’s carpaccio, huisgerookte zalm en mozzarella/tomaat (6 stuks) 

Plankje ‘Nacho’	 €	 6,00

Nacho’s met chilisaus, Pulled Pork en Cheddar kaas, hete peper en bosui (4 pers.) 

Warme hapjes/amuse (p. ST.)
Bitterballen	 €	 0,80
Assortiment bittergarnituur, Bitterballen, kaasstengels, vlammetjes, 	 €	 0,80
kipnuggets
Assortiment kroketjes: Garnalen-, geitenkaas- , groente- en kalfskroketjes	 €	 1,00
In knoflook gebakken gamba’s	 €	 1,00
Puntzakje frites met mayonaise	 €	 1,75
Spiesje lamsvlees met komijn	 €	 1,75
Kipsaté (1 stOkje) met atjar en stokbrood	 €	 3,50

Koude hapjes/amuses
Luxe koude crostini’s (Zie suggesties op volgende pagina)	 €	 1,75
Lepel amuse, Bijv. zalmtartaar met mosterdmayonaise	 €	 2,50
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Hapjessuggesties t.b.v. receptie/feest

Lepelamuse: Zalmtartaar met mosterdschuim

Luxe koude Crostini’s: Carpaccio met pesto en Parmezaanse kaas, Parmaham  
met truffelolie, Mozzarella, tomaat, basilicum, Tonijnsalade met rozemarijn

Assortiment bittergarnituur: Bitterballen, Vlammetjes, Kaasstengels, Kipnuggets

Midnight Snack
Bamboeschuitje met Kipsaté, atjar tjampoer en een stokbroodje
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High Tea à € 19,50 (per persoon)

Onbeperkt thee

Keuze uit een ruim assortiment theesoorten en een Glaasje Prosecco bij ontvangst

Hartige hapjes Kopje huisgemaakte soep van het seizoen

Assortiment vingersandwiches Gerookte zalm met roomkaas, Achterham met komkommer,  
Jonge kaas met mosterdboter

Huisgemaakte verrassing Vis / vlees / vegetarisch

Mini-snackjes loempia’s of kaasstengels

Zoete lekkernijen Petit fours, Brownie, taartje v.d. week, Luxe chocolade (puur, melk, wit)
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Stamppottenbuffet à € 22,50

Uit het onderstaande assortiment kunt u uw keuze van maximaal drie stamppotten bepalen:

Boerenkool, Stamppot zuurkool, Hutspot, Stamppot andijvie

keuze uit de vleessoorten: Rookworst, Gehaktbal, Speklapje of Rollade

Bovenstaande gerechten worden geserveerd met huisgemaakte Jus, Picalilly, Grove mosterd,  
Zilveruitjes en augurken
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3-gangen diner à € 24,50 of 4-gangen diner (incl. soep) à € 26,50

Voorgerecht

Carpaccio met truffel crostini’s, oude kaas, pijnboompitten en pesto

Of

Vitello tonato, lichtgegaarde kalfsmuis met een mayonaise van tonijn, kappertjes

Of

Licht warme wrap met gerookte zalm, mayo, komkommer en ei

Soep

Tomatensoep met pesto

Of

Uiensoep, oude kaas en toast

Hoofdgerecht

Gegrilde biefstuk met rozenval, groente van het seizoen en huisgemaakte jus

Of

Pasta met zeebaars, truffelroomsaus en verse wokgroenten

Dessert

Choco Dream (mousse, taartje, ijs)

Of

Koffie met lekkernijen
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Overnachten

U heeft bij ons tevens de mogelijkheid om te overnachten in ons Hostel of hotel.  
Het hostel is eenvoudig van opzet en er kan gekozen worden (al naar gelang de bezetting) 
voor een 8,- 6,- of 4-persoonskamer. Ook een 2-persoonskamer is mogelijk met als optie  
aldanniet een luxe uitvoering.

Ons hotel is luxer van opzet en biedt meer privacy dan ons hostel. Ook hier kan  
uit verschillende klasses gekozen worden.

Hostel
Bed op 8-persoonskamer	 €	 20,00

Bed op 6-persoonskamer	 €	 22,50

Bed op 4-persoonskamer	 €	 25,00

Tweepersoonskamer hostel	 €	 59,00

Tweepersoonskamer hostel luxe	 €	 69,00

Hotel
Tweepersoonskamer standaard	 €	 79,00

Driepersoonskamer standaard	 €	 89,00

Tweepersoonskamer Deluxe	 €	 84,00

Tweepersoonskamer Superior	 €	 89,00

Tweepersoonskamer Suite	 €	 94,00

Heeft u nog vragen of speciale wensen? Neem dan contact op met Bo Groefsema.

www.kings-inn.com   |  TEL. +31 (072) - 511 01 12

Vanaf 18 jaar (of ouder) geldt per 01-01-2017 toeristenbelasting

King’s Inn Banquetingmap 2017  |  10

https://kings-inn.com

